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Salate
	

	
Saisonaler Blattsalat

Gemischter Salat mit Kürbiskernen

Nüsslisalat mit Ei Croûtons

	
7.50

9.50

11.--

	

Vorspeisen 

Bunter Blattsalat mit Ziegenkäse Basilikum-Pesto

Urner geräuchertes Forellenfilet Classic-Style

Orangencarpaccio mit Graved Lachs Honig-Senfsauce
	




16.50

19.--

21.--



	
Suppen

Rinds Bouillon mit Kräuterflädli

Kokos Currysuppe

Tagessuppe „so lang es hät“


	


7.50

9.--
  
6.50


	


Vegetarisch
	

	
Gefüllte Ravioli mit Spinat und Ricotta an Nusssauce

Pennette mit Tomatensauce Gemüse und Ziegenkäse AdR 

Linsencurry mit Kartoffeln

	
22.--

20.--

22.--
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Hauptgänge

	


	

Schweinssteak mit Pilzrahmsauce und Tagliatelle
	

24.50

	
Zürcher Kalbsgeschnetzeltes mit Butterrösti  

Kalbs-Cordon-bleu mit Greyerzer und Hinterschinken
Gemüse und Pommes frites
	
32.--

39.--

	
Rindsentrecotes mit Kräuterbutter Allumettes und Gemüse

Rindfilet an Rotwein Feigensauce Kartoffelgratin und Gemüse
	
38.--

54.--


	
Fischknusperli CH Eglifilet Salzkartoffeln und Spinat

	
31.--
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EIN TISCH - Ein MENU


	
3 Gänge            p.P 59.--
4 Gänge           p.P 67.--

nur für den ganzen Tisch
„lassen Sie sich überraschen“





	Klassiker
	

	
Forellen ganz nach „Müllerinnen Art“ mit Salzkartoffeln und Spinat

Kalbsleberli im Butter gebraten mit Rösti

Kutteln an Tomatensauce gratiniert mit Urner 
Bergkäse und Kartoffeln
	
33.--

35.--

24.50
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FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

	
Pasta mit Tomatensauce
	
12.--

	
Paniertes Schnitzel mit Pommes
	
16.--

	
Chicken Nuggets

Fischstäbli
	
14.--

13.--







Liebe Gäste

Unsere Speisen werden mit viel
Herzblut und Engagement zubereitet.

Eine zentrale Rolle spielt hier für uns Frische und Qualität,
wo immer möglich werden Regionale oder Schweizer Produkte
bevorzugt und auch verwendet.

Die Qualität der verwendeten Produkte für unsere
Speisen und Gerichte ist entscheidend,
auch unsere sorgsam ausgewählten Lieferanten zeichnet dieser Anspruch aus.
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      Unsere Küchencrew verwendet CH - Produkte, wenn nicht wird es deklariert.     Für Informationene  zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen wenden Sie sich  bitte an unser Personal  
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